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MARS - AVRIL
Vendredi 25 mars Ouverture du Club-House

Samedi 5 avril Clôture des inscriptions - Ecole de Tennis
 (cours de printemps)

13 avril au 15 juin Ecole de Tennis - 10 cours de printemps
 (en cas de pluie, reportés les 22 et 29 juin)

Samedi 16 avril Journée «Portes ouvertes»
 (en cas de pluie, reporté au dimanche 17 avril)

30 avril au 26 juin Week-ends d’Interclubs Adultes

MAI - JUIN
5 juin Début des Interclubs Juniors

27 juin au 1er juillet Eté 1 - Stages d’été Juniors

JUILLET - AOUT
4 juillet au 8 juillet Eté 2 - Stages d’été Juniors + Adultes

11 juillet au 15 juiller Eté 3 - Stages d’été Juniors + Adultes

18 juillet au 22 juillet Eté 4 - Stages d’été Juniors + Adultes

25 juillet au 29 juillet Eté 5 - Stages d’été Juniors + Adultes

1er août au 5 août Eté 6 - Stages d’été Juniors + Adultes

2 août Clôture des inscriptions au Tournoi du TCCB
 «Challenge Pharmacie Principale SA»

8 août au 12 août Eté 7 - Stages d’été Juniors + Adultes

13 août au 21 août Tournoi du TCCB
 «Challenge Pharmacie Principale SA»

22 août au 26 août Eté 8 - Stages d’été Juniors + Adultes

SEPTEMBRE
4 sept. au 26 sept. «Candido Champion Trophy 2005»

5 septembre2005 à Ecole de Tennis - à l’année
septembre 2006 (nouvelle formule)

5 septembre 2005 à Centre d’entraînement
septembre 2006 (cours donnés au TCCB, en plein air ou
 dans la halle ainsi que dans les salles
  de gymnastique du Cycle d’Orientation)

Le Tennis de Collonge-Bellerive vous présente les différentes activités organisées
par notre équipe de professeurs diplômés :

Lionel Desforges Natel 079 419 09 67

Bernard Herment Natel 0033 687 290 089

Karine Jeandet Natel 079 203 75 28 - Tél.+Fax 022 345 19 04

FORMULES
Adultes 60 minutes de cours à Fr. 70.-

Juniors 60 minutes de cours à Fr. 60.-

ECOLE DE TENNIS  (élèves de 6 à 18 ans)

 tous niveaux, chaque mercredi

Printemps avril à juin 2005

Dès septembre nouvelle formule à l’année

MINI-TENNIS (enfants de 4 à 6 ans)

 parcours d’équilibre, de coordination
 de vitesse, de psychomotricité,
 qui favorisent l’apprentissage du tennis

Printemps avril à juin 2005

Dès septembre de septembre 2005 à Pâques 2006

STAGES D’ETE (mi-juin à fi n août)

 du lundi au vendredi - 2 heures par jour (juniors)
 1 heure (5/7 ans) - 45 minutes (mini-tennis)
 ou 4 heures (intensif)
 09.00-11.00 / 11.00-13.00 / 14.00-16.00 / 16.00-18.00

Dates été 1 = 27 juin/1er juillet été 2 = 4 juillet/8 juillet
 été 3 = 11 juillet/15 juillet été 4 = 18 juillet/22 juillet
 été 5 = 25 juillet/29 juillet été 6 = 1er août/5 août
 été 7 = 8 août/12 août été 8 = 22 août/26 août

CENTRE D’ENTRAINEMENT  (toute l’année)

Sessions septembre 2005 à septembre 2006
 (à voir directement avec les professeurs)

STAGES D’ETE (de juillet à fi n août

 du lundi au vendredi
 3 ou 4 élèves de 18 h.00 à 19 h.30

Dates été 1 = pas de stages adultes été 2 = 4 juillet/8 juillet
 été 3 = 11 juillet/15 juillet été 4 = 18 juillet/22 juillet
 été 5 = 25 juillet/29 juillet été 6 = 1er août/5 août
 été 7 = 8 août/12 août été 8 = 22 août/26 août

      
 Nouveau club… nouveau gérant… En effet, nous 
avons le plaisir cette année de renouer avec la cuisine
traditionnelle que nous propose le très jeune et très
sympathique  Frédéric MAHRER. 
 Issu du terroir genevois, Frédéric déborde 
d’enthousiasme. Il prévoit une cuisine française adaptée 
aux sportifs, aux enfants et aux... «costards-cravates». 
 Il offre tous les jours à midi un plat du jour. La carte qui change 
tous les mois, propose des viandes «minute», des salades diverses, élargies
en été, et des garnitures à choix composées de légumes de saison. Il souhaite 
aussi titiller nos papilles avec quelques spécialités thaïlandaises, indiennes 
ou maghrébines, toujours placées dans le coin «suggestions» de sa carte
ou proposées lors des semaines à thèmes. 
 Frédéric aime dire que sa cuisine est «légère et digeste»… Ouf !..
on est sauvé !..
 Il met un point d’honneur : des produits de qualité ! Les fruits et 
légumes de saison choisis chez un maraîcher, la viande chez un boucher
spécialisé et le pain chez un boulanger «de derrière la frontière».
 La bonne surprise : Les prix varient entre Fr. 15.- et Fr. 30.- (presque 
tous en dessous de Fr. 25.-). Le plat du jour à Fr. 14.- et les assiettes enfants 
entre Fr. 5.- et Fr. 15.- .
 Frédéric affectionne la musique des caraïbes et désire animer 
le club en été en invitant des groupes qui nous feront danser pour les plus
«chauds». Des cuisiniers de l’autre bout du monde  s’associeront à sa cuisine 
le temps d’une soirée.
 Secondé par «une personne délicieuse» nommée Daphnée, le jeune 
gérant prévoit un aide de cuisine si besoin est.
 Frédéric souhaite entretenir une relation de confi ance avec sa
clientèle. Il accepte aussi bien les suggestions que les critiques et...
les louanges !..
 Son restaurant est ouvert à tous, chaque jour de la semaine, de
8 heures à 22 heures.                                         Bienvenue Frédéric !
P.S. : Mesdemoiselles... cœur à prendre !.. 

Horaires du secrétariat
Ouvert du 25 mars au 19 juin 2005

mardi
09h.00 - 12h.30 / 14h.00 - 18h.30

mercredi
08h.00 - 12h.30 / 14h. 00- 18h.30

jeudi - vendredi
09h.00 - 12h.30

samedi
08h.00 - 12h.30

      LE  nouveau gérantEnfi n une HALLE au TCCB !
 Les travaux ont débuté en novembre 2004 et se sont 
poursuivis malgré la période glaciale. La halle avec ses deux 
terrains sera officiellement terminée au début du mois de juillet 
2005. Tous les courts seront re-numérotés. Voici un bref aperçu 
du déroulement des travaux :

 1. Fin mars, le gros œuvre est terminé (fondation, tuyaux, 
etc…). Le montage de la charpente commence. Rappelons 
que celle-ci a été étudiée par l’entreprise « Charpente-Concept 
Thomas Büchi S.A.» (Palais de l’Equilibre / Expo 02). En paral-
lèle, derrière les vestiaires et le mini-court, le revêtement de 
surface des parkings débute. Un plus grand nombre de places 
de parking est prévu.

 2. Dès Pâques, les courts n° 1 à 5 seront disponibles. 
Quant au court n° 6 (celui jouxtant la halle), il sera utilisable 
en même temps que la halle pour des questions de sécurité
(façade en pignon de halle).

 3. Fin avril, la charpente est terminée et commence la 
couverture du toit de la halle. Il s’agit d’un toit en éternit du 
même type que le club-house et les vestiaires actuels.

 Les vestiaires sont repeints et isolés. La production 
d’eau chaude améliorée après plus de 20 ans de service. Une 
bonne douche chaude l’hiver sera désormais possible. Quant 
au club-house, une isolation extérieure est apportée afin de 
pouvoir se restaurer toute l’année. L’intérieur du club est aussi 
repeint en blanc. La ventilation et le chauffage sont neufs, afin 
de correspondre aux normes actuelles. La cuisine est moder-
nisée, les appareils et le bar seront changés progressivement. 
Enfin, notre secrétariat vous accueillera désormais dans des 
locaux rafraîchis et modernisés.                      Danièle Ittah


